
A N T I PA S T I
STARTERS

COPERTO € 2.50 | COVER CHARGE PER PERSON € 2.50

PIATTI  CALDI
BRUSCHETTE    4.00 
Con pomodoro fresco (1)  
With fresh tomatoes 

CROSTINO AL FORNO 8.00 
Pane a fet te,  pomodoro,  mozzarel la,  (1-7) 
prosciutto,  funghi,  carciof i ,  salamino piccante 
Baked bread,  tomato,  mozzarel la,  ham, 
mushrooms, art ichokes,  spicy salami

CROSTINI AL SALMONE  8.00 
Toasted bread with smoked salmon (1-4) 

CALAMARI FRITTI    8.00 
Fried calamari  (1-4) 

SAUTE'  DI  COZZE E VONGOLE 11.00 
Cozze,  vongole,  agl io,  vino bianco,  ol io extra 
vergine d’ol iva,  prezzemolo (4)  
Sautéed of  mussels,  garl ic,  white wine,  extra 
virgin ol ive oi l ,  parsley

PIATTI  FREDDI
BRESAOLA, RUCOLA 
E GRANA   8.00 
Bresaola,  rocket,  parmesan cheese (7)  

CRUDO E MELONE  10.00 
(Piat to stagionale)  
Raw ham with melon (summer only)  

PIATTO MEDITERRANEO 12.00 
Bufala,  pomodori  secchi ,  carciof i ,  ol ive (7)  
Buffalo mozzarel la,  dried tomatoes,  
art ichokes,  ol ives

GAMBERETTI  IN SALSA ROSA 8.00 
Prawn cocktai l  (1-4-7- 10) 

CAPRESE CON BUFALA  10.00 
Caprese salad with buffalo mozzarel la and 
sl iced tomatoes (7)  

AFFETTATI  MISTI    8.00 
AFFETTATI  E FORMAGGI MISTI  10.00 
Speck, crudo,  porchetta,  soppressa,  asiago,  
grana (7)   
Mixed cold cuts,  mixed cheese


